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Revue du Vin de France 

SPÉCIAL MILLÉSIME 2018    

Volnay 1er Cru Les Santenots 2018 
Domaine du Pavillon 

16/20 
Sa bouche pulpeuse et dense, à la texture fine, s’appuie sur 
des tanins délicats et mûrs. 

Chablis Grand Cru Les Blanchots 2018 
Domaine Long-Depaquit 

16/20 
Jus effilé, du volume et de la fraîcheur. Son allonge le 
distingue. 

Chambertin Grand Cru 2018 
Domaine du Clos Frantin 

19-19,5/20 
Nez finement épicé (fraise des bois et rose 
poivrée). La fraîcheur se retrouve en bouche, 
juteuse et friande, pleine de vitalité. Superbe 
éclat du fruit, atypique pour le millésime, 
dans ce vin parfaitement proportionné, qui 
respecte le terroir. 

Clos de Vougeot Grand Cru 2018 
Domaine du Clos Frantin 

17,5-18/20 

Joli nez de fruits frais : bouche mûre portée 
par une tension acidulée. La vivacité de ce vin 
est remarquable dans le contexte du 
millésime. Profil précoce, très soigné, finale 
étoffée mais juteuse. 

Echezeaux Grand Cru 2018 
Domaine du Clos Frantin 

17-17,5/20 
Nez floral et fruit juteux pour ce vin porté par 
de petits tanins réglissés. Expressif et 
complet : on aime la vitalité de sève de ce vin 
déjà très en place. 

Clos de la Roche Grand Cru 2018 

17,5-18/20 

Touches de menthe fraîche et de cerise noire 
dans ce vin frais, élancé et raffiné, dont le 
fruit moelleux intègre à merveille des tanins 
croquants. Très persistant, assez précoce, il 
joue sur la finesse plus que sur la puissance. 
Saluons aussi le Latricières-Chambertin. 


