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ELEVEET MTS EN BOUTEILLE PAR ALBERT BICHO

SAINT-ANMOUR

BEAUJOLAIS "PARCELLAIRE"
MAISON ALBERT BICHOT

JULIENAS

Beaujolais Gamay

CHENAS

MOULIN-A-VENT

Sols granitiques et schisteux

A I'extrémité sud de la Bourgogne viticole, le Beaujolais est une région
incontournable et célebre dans le monde entier grace au Beaujolais
Nouveau. Mais au-dela de ce vin festif, c'est aussi un grand terroir ou le
cépage Gamay, né ici, se réveéle comme nulle part ailleurs

Le sol granitique des Monts du Beaujolais lui permet de s’exprimer dans
un registre bien spécifique et de démontrer toutes ses qualités. Un climat
plus chaud que dans le reste de la Bourgogne influe également sur le
caractére des vins qui possédent un fruité intense et une belle souplesse.

Macération fermentaire en cuves ouvertes thermorégulées durant environ
10 jours.
Elevage en cuves inox durant 5 a 6 mois.

Bouquet délicat associant des notes florales (violette, pivoine) au
caractere tres fruité du cépage Gamay. La bouche est fraiche, charnue et
subtilement gourmande avec des notes de fruits rouges. La finale est
rafraichissante et toujours sur le fruit.

Servira 12-13° C.
A déguster dans sa prime jeunesse ou dans les 3 ans pour préserver le
plaisir du fruit.

Plateaux de charcuteries et fromages
Entrées et plats végétariens
Viandes et volailles grillées ou roties

www.albert-bichot.com
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